Waalse rundveehouders betogen tegen

Ingevoerd vlees

nieuws

Een honderdtal rundveehouders, en een koe, hebben vrijdagnamiddag
betoogd aan de ingang van de horecaspecialist ISPC in Luik. Met de actie
wilden de kwekers de consumenten wijzen op de concurrentie van buitenlands
vlees waaronder het Belgische witblauwe runderras momenteel lijdt. De
boeren, die de horecaspecialiteitenwinkel binnengingen, hebben er
vastgesteld dat van het twintig meter lange vleesrek slechts drie meter

gebruikt wordt voor Belgisch vlees.
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Een honderdtal rundveehouders, en een koe, hebben vrijdagnamiddag betoogd aan de
ingang van de horecaspecialist ISPC in Luik. Met de actie wilden de kwekers de
consumenten wijzen op de concurrentie van buitenlands vlees waaronder het
Belgische witblauwe runderras momenteel lijdt.

De boeren, die de horecaspecialiteitenwinkel binnengingen, hebben er vastgesteld dat
van het twintig meter lange vleesrek slechts drie meter gebruikt wordt voor Belgisch
vlees. "De rest van het vleesrek wordt ingenomen door Australisch, Amerikaans,
Uruguayaans en zelfs Braziliaans vlees waarop eigenlijk een embargo rust", zei Manu
Laruelle, een veehouder uit Faimes en organisator van de actie.

"Boeren moeten talrijke sanitaire controles ondergaan voor ze hun vlees in de winkel
mogen verkopen, terwijl de controles in het buitenland minder belangrijk zijn. We
vragen dat de export van het buitenlandse vlees gelimiteerd wordt of dat de controles
opgevoerd worden. Ons Belgische vlees lijdt momenteel onder de concurrentie",
benadrukte hij.

De behandeling van het vlees is bovendien ook anders. "Een Belgisch witblauw rund,
dat vacuumverpakt is, kan ongeveer tien dagen bewaard worden terwijl het
buitenlandse vlees ironisch genoeg vier maanden bewaart. "We kunnen de interesse
van de restauranthouders in het buitenlands vlees best begrijpen, maar we moeten de



aandacht van de consument vestigen op het feit dat het vlees op zijn bord
onderworpen wordt aan stralingen", merkte Laruelle nog op.(KS)
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