
North Sea Chefs brengen onbekende vis in winkelrek
Met de oprichting van de "Flanders Fish Corporation" slaan de North Sea Chefs, een tiental reders en de groothandel de handen in elkaar
om minder bekende vis en bijvangst tot bij de consument te brengen. Soorten als rode poon, springkrab, zeekat of zeebolk liggen
binnenkort in de toonbanken van viswinkels, marktkramers, supermarkten en groothandel.
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Met de oprichting van de "Flanders Fish Corporation" slaan de North Sea Chefs, een tiental reders en de groothandel de handen in elkaar om minder
bekende vis en bijvangst tot bij de consument te brengen. Soorten als rode poon, springkrab, zeekat of zeebolk liggen binnenkort in de toonbanken van
viswinkels, marktkramers, supermarkten en groothandel.
De North Sea Chefs zagen twee jaar geleden het levenslicht, maar vanwege de beperkte vraag naar, en het geringe aanbod van die vissoorten dreigden
ze niet in hun opzet te slagen. Door een coöperatieve vennootschap op te richten met reders en groothandel zal minder bekende vis en bijvangst, net als
verwerkte producten, vanaf januari via ISPC, Hanos en Metro onder het label "North Sea Chefs" verkocht worden.
"Een onderzoeksteam test de culinaire mogelijkheden van de vis en deelt zijn ervaringen", zegt tweesterrenchef Filip Claeys (De Jonkman). "We lossen
een probleem op en kunnen de visserijsector een stap vooruit helpen." Claeys wijst erop dat voedselverspilling wordt tegengegaan en vissen met een
lage ecologische voetafdruk op onze borden zullen belanden.
"Duurzaamheid is het buzzwoord van de laatste jaren dat te pas en te onpas wordt gebruikt en misbruikt", klonk het maandag bij de voorstelling op
Horeca Expo in Gent. "Er zijn chefs die er niet alleen over nadenken, maar die er ook iets mee doen. Ze kunnen niet alleen koken, maar ook een
draagvlak creëren om respect op te brengen voor de dingen waar ze mee bezig zijn."
Meer info: North Sea Chefs
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