Europa geeft aquacultuur duwtje in de

rug

nieuws

Viskwekers krijgen uitzicht op meer Europese steun. De ministers van Visserij
van de Europese Unie hebben dinsdag op een bijeenkomst in Luxemburg het
licht op groen gezet voor maatregelen ter ondersteuning van deze
stagnerende sector. Naast forel en karper geniet vooral de Noorse zalm in
Europa bekendheid.
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Viskwekers krijgen uitzicht op meer Europese steun. De ministers van Visserij van de
Europese Unie hebben dinsdag op een bijeenkomst in Luxemburg het licht op groen
gezet voor maatregelen ter ondersteuning van deze stagnerende sector. Naast forel en
karper geniet vooral de Noorse zalm in Europa bekendheid.

Terwijl de zogenaamde aquacultuur het voorbije decennium wereldwijd een forse groei
beleefde, maakten de Europese viskwekers een periode van stagnatie mee. Met een
nieuwe strategie op Europees niveau willen de ministers de sector nieuw leven
inblazen, want aquacultuur wordt gezien als één van de antwoorden op de
overbevissing op zee. Intussen wordt de sector steeds belangrijker als bron voor de
voedselbevoorrading.

De ministers denken onder meer aan de afbouw van administratieve lasten, een betere
ondersteuning voor de export, het stimuleren van

onderzoek en het verzekeren van voldoende zones voor aquacultuur nabij de kusten. Ze
verzoeken de Europese Commissie om tegen eind 2009 concrete voorstellen te
formuleren.

De Europese aquacultuur is goed voor 65.000 jobs. De Europese viskwekers
produceren jaarlijks zo'n 1,3 miljoen ton vis, ter waarde van zo'n drie miljard euro. Dat is


https://vilt.be/nl/nieuws/filter/tags:visserij

slechts twee procent van de wereldwijde productie. Azié is met ruime voorsprong de
belangrijkste producent op wereldschaal.

In Europa geniet vooral de Noorse zalm bekendheid. Binnen de Europese Unie zijn de
belangrijkste producenten actief in Frankrijk, Spanje, Italié, Groot-Brittannié en
Griekenland, waar naast schaaldieren onder meer ook forel, karper en zalm worden
geproduceerd.

Sommige milieuactivisten maken voorbehoud bij de weldaden van de aquacultuur. Ze
wijzen erop dat er voor de productie van één kilo gekweekte vis soms vijf tot zes kilo vis
als voedsel nodig is. Ook brengt de ontwikkeling van de aquacultuur volgens hen soms
ernstige schade toe aan het milieu.

Bron: Belga

VILT vzw

Bd Simon Bolivar 17
1000 Bruxelles

Contact
M e info@vilt.be

Volg ons op:

§ screenreader.visit us on our facebook page: https:/www.facebook.com/vilt.nieuws/
M screenreader.visit us on our linkedin page: https:/www.linkedin.com/company/vilt-
vzw/

screenreader.visit us on our instagram page: https:/www.instagram.com/vilt.nieuws
X screenreader.visit us on our x page: https://x.com/vilt_nieuws

% screenreader.visit us on our bluesky page:
https://bsky.app/profile/viltnieuws.bsky.social

© 2026 VILT vzw, all rights reserved |


mailto:info@vilt.be
https://www.facebook.com/vilt.nieuws/
https://www.facebook.com/vilt.nieuws/
https://www.linkedin.com/company/vilt-vzw/
https://www.linkedin.com/company/vilt-vzw/
https://www.linkedin.com/company/vilt-vzw/
https://www.instagram.com/vilt.nieuws
https://www.instagram.com/vilt.nieuws
https://x.com/vilt_nieuws
https://x.com/vilt_nieuws
https://bsky.app/profile/viltnieuws.bsky.social
https://bsky.app/profile/viltnieuws.bsky.social
https://bsky.app/profile/viltnieuws.bsky.social

Privacy policy

Copyright

Cookie Policy

Cookie instellingen aanpassen Webdesign by Who Owns The Zebra


https://www.whoownsthezebra.be/
https://vilt.be/nl/privacy-beleid
https://vilt.be/nl/copyright-gebruik
https://vilt.be/nl/cookies

