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DNA-onderzoek naar gerst kan bier
lekkerder maken
nieuws
Na zes jaar zoeken zijn wetenschappers van het International Barley
Sequencing Consortium erin geslaagd het DNA van gerst te ontrafelen.
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Na zes jaar zoeken zijn wetenschappers van het International Barley Sequencing
Consortium erin geslaagd het DNA van gerst te ontrafelen. Dit maakt het voor andere
onderzoekers en kwekers eenvoudiger om interessante stukjes DNA op te sporen, die
er bijvoorbeeld voor zorgen dat het gewas beter bestand is tegen ziekte en de
klimaatverandering, beter groeit of beter smaakt in bier.
Aldus staat te lezen in een artikel in het wetenschapsmagazine Nature. Gerst is de
vierde belangrijkste graansoort in de wereld, na maïs, rijst en tarwe. De doorbraak in
het onderzoek is dus meteen ook een doorbraak in de zoektocht naar voedselzekerheid.
Gerst wordt voornamelijk gebruikt als grondstof voor veevoeder. Voor menselijke
consumptie wordt het dan weer voornamelijk toegepast in de bereiding van dranken
als bier en whisky. Een kleine minderheid van de oogst wordt ten slotte gebruikt als
vezelrijk graan voor de bereiding van verschillende voedselproducten, waaronder
brood.
De wetenschappers van het International Barley Sequencing Consortium zijn er na zes
jaar zoeken in geslaagd de 32.000 genen van het gerst-genoom in kaart te brengen.
Aan de volgorde moet nog wat gesleuteld worden, maar de grote lijnen zijn gezet. Dit
maakt onderzoek naar een hogere productiviteit, een hogere ziektebestendigheid en
een betere smaak gemakkelijker.
Dit laatste gaat ook bierbrouwers aan. Gerst is immers samen met hop en gist hun
belangrijkste ingrediënt. Dankzij de doorbraak kunnen zij nu op zoek naar die stukjes
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