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Chicoreifabriek Warcoing gaat stank
aanpakken
nieuws

De chicoreifabriek in Warcoing verspreidt al jaren met vlagen een geur van rotte eieren in
Spiere. De directie wil nu eindelijk komaf maken met de stank. Dat meldt schepen van
Leefmilieu Rik Vandevenne (AS-TE). "In de fabriek worden fructose en inuline getrokken
uit chicoreiwortels. Het afval dat tijdens het proces vrijkomt en geurhinder veroorzaakt,
zal binnenkort sneller verwerkt of verwijderd worden".
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De chicoreifabriek in Warcoing verspreidt al jaren met vlagen een geur van rotte eieren in Spiere. De
directie wil nu eindelijk komaf maken met de stank. Dat meldt schepen van Leefmilieu Rik
Vandevenne (AS-TE). "In de fabriek worden fructose en inuline getrokken uit chicoreiwortels. Het
afval dat tijdens het proces vrijkomt en geurhinder veroorzaakt, zal binnenkort sneller verwerkt of
verwijderd worden".
Inuline en fructose zijn erkend als gezonde voedingsstoffen. Beide producten worden uit wortels van
chicorei getrokken. Dat gebeurt ook in de chicoreiverwerkende fabriek in het Waalse Warcoing.
Tijdens het proces komt waterstofsulfide (H2S) vrij. Waterstofsulfide is geen schadelijke stof, maar
het veroorzaakt wel een geur van rotte eieren. In Hérinnes en Spiere hebben bewoners er last van.
Metingen die het Waalse Gewest liet uitvoeren tonen aan dat er inderdaad regelmatig te veel
waterstofsulfide in de lucht hangt.
Volgens schepen van Leefmilieu Rik Vandevenne worden de problemen spoedig aangepakt. De
schepen had vorige week vrijdag een gesprek met de directie van de fabriek. "Vooral de
bezinkingsbekkens, die deels op grondgebied van Spiere liggen, vormen een probleem. Het afval
van chicorei veroorzaakt er geurhinder. De directie belooft de restfracties sneller te verwerken of te
verwijderen. De fabriek wil ook maatregelen nemen om lekken in de biogasinstallatie te vermijden.
Dat zou moeten volstaan".
De chicoreiverwerkende fabriek in Warcoing is een wereldspeler op vlak van inuline, een
voedingsstof bekend om zijn darmregulerende werking. Het trekken van fructose uit chicoreiwortels
werd dan weer fors gereduceerd door herstructureringen binnen de suikersector. "De directie heeft
onlangs geïnvesteerd in een nieuwe toren waar inuline wordt gedroogd en verpoederd. Ik heb de
belofte gekregen dat de toren geen geluidshinder zal veroorzaken. Er kan hooguit wat plaatselijke
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stofhinder zijn, mochten de filters het begeven, maar Spiere zal daar geen last van hebben", aldus
Rik Vandevenne.
Lees ook: geVILT: Voedingsreuzen smullen van Belgische cichorei-extracten
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