Belgische delegatie bezoekt eerste Chunofabriek in Peru

nieuws

In aanloop naar het tiende World Potato Congress in Peru zal een uitgebreide Belgische delegatie de eerste Chunofabriek ter wereld
bezoeken. De ambachtelijke onderneming zal de traditionele productie van gevriesdroogde aardappelen in de Andes op een hedendaagse
wijze verder zetten. Door de klimaatverandering in de Andes wordt het steeds moeilijker om de vriesomstandigheden te garanderen. Een
nieuwe vrieskamer, ontwikkeld binnen een Vlaams project, maakt het nu mogelijk om gevriesdroogde aardappelen op een kwalitatieve

manier te bewaren.
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In aanloop naar het tiende World Potato Congress in Peru zal een uitgebreide Belgische delegatie de eerste Chunofabriek ter wereld bezoeken. De

ambachtelijke onderneming zal de traditionele productie van gevriesdroogde aardappelen in de Andes op een hedendaagse wijze verder zetten. Door de
klimaatverandering in de Andes wordt het steeds moeilijker om de vriesomstandigheden te garanderen. Een nieuwe vrieskamer, ontwikkeld binnen een
Vlaams project, maakt het nu mogelijk om gevriesdroogde aardappelen op een kwalitatieve manier te bewaren.

“Het Andesgebergte is de bakermat van de aardappel”, vertelt Romain Cools, voorzitter van het World Potato Congress en algemeen secretaris van
Belgapom. “De voorouders van de Inca's hebben de wilde aardappel gedomesticeerd. Intussen is Belgié de grootste exporteur van diepvriesfriet ter
wereld en verdienen tal van gezinnen hun dagelijkse boterham in de aardappelketen. Toen Belgapom vaststelde dat er nog zoveel armoede is bij de
boeren in de Andes, leek het onze bedrijven en hun federatie logisch om iets terug te doen voor de geboorteplaats van de aardappel. Daarom is
Belgapom meegestapt in de aardappelprojecten die Trias uitvoert in het Andesgebergte.”

De chuiio is een gevriesdroogde aardappel. In de maanden juni en juli zakt de temperatuur in het Andesgebergte tot min vijf. Kleine aardappelen
worden na de oogst op de koude grond uitgespreid, zo bevriezen ze ’s nachts en drogen ze overdag uit. Dit proces resulteert in een natuurlijk
gevriesdroogde aardappel. “We hebben nachtelijke vrieskou nodig en die is er alleen in de maanden juni, juli en augustus”, vertelt de Peruaanse
aardappelteler German Saldafia Morales. Maar door de klimaatverandering wordt het steeds moeilijker om de aardappelen op een kwaliteitsvolle
manier in te vriezen.”

Daarom werd in 2016 het project Coalicién Chufio opgestart. Het project is een samenwerking tussen Belgapom, de onderzoekers van ILVO, de
donateurs van Rotary Torhout-Houtland en de leerlingen van het VTI en VLTI, en heeft als doel om een vrieskamer te ontwikkelen voor de Peruviaanse
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aardappelboeren. Die vrieskamer is nu operationeel. Het project zal samen met andere projecten rond aardappelteelt voorgesteld worden op het World

Potato Congress.
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