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Gemiddeld geeft de Belg 31 euro per persoon uit aan het kerstdiner, vorig jaar was dat 33 euro. Gourmet, fondue
en kalkoen blijven de favoriete gerechten.
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Gourmet, fondue en kalkoen blijven de favoriete gerechten van de Belg tijdens deze kerstdagen. Dat blijkt uit
een onderzoek van het Neutraal Syndicaat voor Zelfstandigen (NSZ) bij 217 voedingswinkels en traiteurs. Wel
noteert 47 procent van de traiteurs voorlopig minder bestellingen dan vorig jaar.

Gemiddeld geeft de Belg 31 euro per persoon uit aan de feestmaaltijd, vorig jaar was dat 33 euro. Bij 47 procent
van de traiteurs daalt het aantal bestellingen ten opzichte van vorig jaar, gemiddeld met 26 procent. 17 procent
tekent meer bestellingen op en bij 36 procent van de traiteurs blijven de bestellingen gelijk.

"Vorig jaar zei ruim 74 procent van de ondervraagde handelaars het beter te doen dan in 2007, dit jaar doen de
traiteurs het iets minder goed. De crisis laat zijn sporen na. Het zal aan een aantal feesttafels in ons land iets
soberder zijn", zegt NSZ-voorzitter Christine Mattheeuws.

2008 was een topjaar qua aantal eindejaarsbestellingen bij traiteurs, slagers en andere voedingswinkels. Op zich
is het dan ook niet verbazend dat het aantal bestellingen dit jaar afneemt. "De afgelopen dagen konden we al zien
dat heel wat mensen hun aankopen in hun eigen dorp of stad deden, omdat de sneeuw de wegen erg onveilig
maakt. Daar kunnen de lokale voedingszaken dus alleen maar profiteren", aldus Mattheeuws.

Bron: Belga

Gerelateerde artikels

nieuws

https://vilt.be/nl
https://vilt.be/nl/nieuws
https://vilt.be/nl/nieuws/filter/tags:culinair


Van naoorlogse landbouw tot kerstmenu: hoe kalkoen en wild traditie werden
15 december 2025

nieuws

Italiaanse keuken erkend als immaterieel cultureel erfgoed door Unesco

10 december 2025

nieuws

Culinair belevingscentrum 'Smaakhaven' opent in 2029 in Antwerps Loodswezen

8 oktober 2024

nieuws

“Week van de Smaak” zet Vlaamse eetcultuur in de schijnwerpers

30 oktober 2023

https://vilt.be/nl/nieuws/van-naoorlogse-landbouw-tot-kerstmenu-hoe-kalkoen-en-wild-traditie-werden
https://vilt.be/nl/nieuws/italiaanse-keuken-erkend-als-immaterieel-cultureel-erfgoed-door-unesco
https://vilt.be/nl/nieuws/culinair-belevingscentrum-smaakhaven-opent-in-2029-in-antwerps-loodswezen
https://vilt.be/nl/nieuws/week-van-de-smaak-zet-vlaamse-eetcultuur-in-de-schijnwerpers


Reportage

Oesterzwamkwekerij Kromme Boom maakt 'de biefstuk van de groentjes’

28 oktober 2023
screenreader.play video ?VIDEO: Chef-koks experimenteren met Vlaamse traditionele streekproducten tijdens
culinaire jamsessie
video

?VIDEO: Chef-koks experimenteren met Vlaamse traditionele streekproducten tijdens
culinaire jamsessie

25 oktober 2023

nieuws

Duurzame insectenkweek dankzij 100% circulair substraat

30 juni 2023

nieuws

https://vilt.be/nl/nieuws/oesterzwamkwekerij-kromme-boom-maakt-de-biefstuk-van-de-groentjes
https://vilt.be/nl/nieuws/video-chef-koks-experimenteren-met-vlaamse-traditionele-streekproducten-tijdens-culinaire-jamsessie
https://vilt.be/nl/nieuws/video-chef-koks-experimenteren-met-vlaamse-traditionele-streekproducten-tijdens-culinaire-jamsessie
https://vilt.be/nl/nieuws/duurzame-insectenkweek-dankzij-100-circulair-substraat


Krekel tjirpt op menu Antwerpse topchef
20 juni 2023

nieuws

Kipster ontwikkelt vegan ei

7 oktober 2020

nieuws

Hamburgers zonder vlees raken ingeburgerd

23 december 2019

nieuws

Zaventem tekent voor opener van grondwitloofseizoen

7 oktober 2019

https://vilt.be/nl/nieuws/krekel-tjirpt-op-menu-antwerpse-topchef
https://vilt.be/nl/nieuws/kipster-ontwikkelt-vegan-ei
https://vilt.be/nl/nieuws/hamburgers-zonder-vlees-raken-ingeburgerd
https://vilt.be/nl/nieuws/zaventem-tekent-voor-opener-van-grondwitloofseizoen


nieuws

Hamburgerketen McDonald's test vleesvervanger

27 september 2019

nieuws

Topchefs geven in hotelscholen aanzet tot veggie koken

24 september 2019

VILT vzw

Bd Simon Bolivar 17
1000 Bruxelles
Contacteer ons

Contact

M • info@vilt.be

Menu

Steun ons
Partners
Opinie
Wegwijs in de sector

https://vilt.be/nl/nieuws/hamburgerketen-mcdonalds-test-vleesvervanger
https://vilt.be/nl/nieuws/topchefs-geven-in-hotelscholen-aanzet-tot-veggie-koken
https://vilt.be/nl/contact
mailto:info@vilt.be
https://vilt.be/nl/vrienden-formules
https://vilt.be/nl/partners
https://vilt.be/nl/opinie
https://vilt.be/nl/sector-contacten


Volg ons op:

screenreader.visit us on our facebook page: https://www.facebook.com/vilt.nieuws/
screenreader.visit us on our linkedin page: https://www.linkedin.com/company/vilt-vzw/
screenreader.visit us on our instagram page: https://www.instagram.com/vilt.nieuws
screenreader.visit us on our x page: https://x.com/vilt_nieuws
screenreader.visit us on our bluesky page: https://bsky.app/profile/viltnieuws.bsky.social

© 2026 VILT vzw, all rights reserved |

Privacy policy
Copyright
Cookie Policy

Cookie instellingen aanpassen Crafted by Brigada

https://www.facebook.com/vilt.nieuws/
https://www.linkedin.com/company/vilt-vzw/
https://www.instagram.com/vilt.nieuws
https://x.com/vilt_nieuws
https://bsky.app/profile/viltnieuws.bsky.social
https://vilt.be/nl/privacy-beleid
https://vilt.be/nl/copyright-gebruik
https://vilt.be/nl/cookies
https://brigada.be/

